
京都の素材にこだわる、肉のプロとして

先斗町【鍋いし屋】は、

 京都の食文化と向き合い続けてきた肉の専門店です。

 部位ごとの個性を見極め、

 最も美味しい一枚を、最適なかたちでご提供します。

Crafting Wagyu with Kyoto’s Finest Ingredients
At Nabe Ishiya,

 we specialize in premium meats rooted in Kyoto’s culinary tradition.
 Every cut is carefully selected and prepared

 to highlight its natural flavor.



お 好 み の お 肉 を お 選 び く だ さ い
P l e a s e  s e l e c t  y o u r  p r e f e r r e d  m e a t .

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

　【 京 丹 波 ぽ ー く 】
           Kyoto Pork

　【 京 鴨 プ レ ミ ア  極 】
     Kyoto Premiam Duck

鍋 セ ッ ト
 H O T  P O T  S E T

C h o o s e  y o u r  s t y l e
 S h a b u - S h a b u  /  S u k i y a k i

【セット内容】
 しゃぶしゃぶ
 先付（最初の一品）
 季節の野菜盛り

  Set Includes:
  Sukiyaki Set / Shabu-Shabu Set
  Starter Dish (Chef’s selection)
  Assorted Seasonal Vegetables

【セット内容】
すき焼き
先付（最初の一品）
たまご
 季節の野菜盛り

  Set Includes:
  Sukiyaki Set 
  Starter Dish (Chef’s selection)
  Egg
  Assorted Seasonal Vegetables

リ ブ ロ ー ス
R i b e y e   

１ 人 前          6 , 5 0 0
1 , 5 人 前 　   　 7 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥

赤 身 ス ラ イ ス
   L e a n  S l i c e s   

１ 人 前          5 , 5 0 0
1 , 5 人 前 　   　 6 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥

【 神 戸 ビ ー フ 】
 K o b e  B e e f

リ ブ ロ ー ス
R i b e y e   

１ 人 前          1 4 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 2 0 , 0 0 0

120g   ￥

180g　￥

豚 バ ラ
P o r k  B e l l y   

１ 人 前          3 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 3 , 8 0 0

120g   ￥

180g　￥

豚 ロ ー ス
   P o r k  L o i n   

１ 人 前          3 , 5 0 0
1 , 5 人 前 　   　 4 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥

京 鴨 　 極 み 　
K y o t o  D u c k

１ 人 前          ５ , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　  6 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥

し ゃ ぶ し ゃ ぶ  か す き 焼 き  を お 選 び く だ さ い

鍋 セ ッ ト に は ご 飯 ・ 麺 類 は お 付 け し て お り ま せ ん 　 別 途 ご 注 文 く だ さ い ま せ
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サ ー ロ イ ン
S i r l o i n  

     

１ 人 前          7 , 5 0 0
1 , 5 人 前 　   　 9 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥



１ 人 前          6 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 7 , 0 0 0

120g   ￥

180g　￥

赤 身 ス ラ イ ス
   L e a n  S l i c e s   

豚 バ ラ
P o r k  B e l l y   

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

リ ブ ロ ー ス
R i b e y e   

お 好 み の お 肉 を お 選 び く だ さ い
P l e a s e  s e l e c t  y o u r  p r e f e r r e d  m e a t .

合 盛 り 鍋 セ ッ ト
  C O M B I N A T I O N 　 H O T  P O T  S E T

C h o o s e  y o u r  s t y l e
 S h a b u - S h a b u  /  S u k i y a k i

サ ー ロ イ ン
   S i r l o i n   

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

リ ブ ロ ー ス
R i b e y e   

サ ー ロ イ ン
   S i r l o i n   

　【 神 戸 ビ ー フ 】
        Kobe Beef

リ ブ ロ ー ス
R i b e y e   

１ 人 前          4 , 5 0 0
1 , 5 人 前 　   　 5 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥

豚 ロ ー ス
   P o r k  L o i n   

１ 人 前          5 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 6 , 0 0 0

120g   ￥

180g　￥

豚 ロ ー ス
   P o r k  L o i n   

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

リ ブ ロ ー ス
R i b e y e   

120g   ￥

180g　￥

豚 ロ ー ス
   P o r k  L o i n   

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

鍋 セ ッ ト に は ご 飯 ・ 麺 類 は お 付 け し て お り ま せ ん 　 別 途 ご 注 文 く だ さ い ま せ
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【セット内容】
 しゃぶしゃぶ
 先付（最初の一品）
 季節の野菜盛り

  Set Includes:
  Sukiyaki Set / Shabu-Shabu Set
  Starter Dish (Chef’s selection)
  Assorted Seasonal Vegetables

迷ったらこちら⇒

【セット内容】
すき焼き
先付（最初の一品）
たまご
 季節の野菜盛り

  Set Includes:
  Sukiyaki Set 
  Starter Dish (Chef’s selection)
  Egg
  Assorted Seasonal Vegetables

し ゃ ぶ し ゃ ぶ  か す き 焼 き  を お 選 び く だ さ い

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

×

１ 人 前          7 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 8 , 5 0 0

120g   ￥

180g　￥

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

×

１ 人 前          1 0 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 1 3 , 0 0 0

120g    ￥

180g　￥

　【 京 丹 波 ぽ ー く 】
        Kyoto Pork

　【 和 牛  京 の 肉 】
        Kyoto Wagyu

×

　【 京 丹 波 ぽ ー く 】
        Kyoto Pork

×

赤 身 ス ラ イ ス
   L e a n  S l i c e s   

　【 京 丹 波 ぽ ー く 】
        Kyoto Pork

×

　【 京 丹 波 ぽ ー く 】
        Kyoto Pork

１ 人 前          3 , 0 0 0
1 , 5 人 前 　   　 3 , 8 0 0



　 　    【 和 牛  京 の 肉 】
                    Kyoto Wagyu

肩バラ（ブリスケ）    ¥3,500
 Chuck　Flap(Brisket)

赤身スライス　　　　　   ¥4,500
 Rib Loin

リブロース                          ¥5,500
 Rib Loin

サーロイン　　　　　      ¥6,500
 Sirloin

　 　
         【 神 戸 牛 】
                                Kobe Beef
リブロース                          ¥9,000
  Rib Loin

　 　【 京 都 豚  京 丹 波 ぽ ー く 】
                Ky o t o  P o r k
豚バラ                                  ¥2,000
 Pork Belly
豚ロース                              ¥2,500
 Pork Loin

炊 き 立 て か ま 炊 き ご 飯 (１合) 　  ¥ 6 0 0
 S t e a m e d  K y o t o  R i c e
* ご 注 文 頂 い て か ら 炊 き ま す の で お 時 間 2 5 分 頂 き ま す
F r e s h l y  C o o k e d  R i c e  i n  a  T r a d i t i o n a l  C l a y  P o t
 P r e p a r e d  t o  o r d e r.  P l e a s e  a l l o w
 a p p r o x i m a t e l y  2 5  m i n u t e s .

　

　 　 〆 の う ど ん /  中 華 麺     ¥ 3 0 0
 　　　Udon or Chinese Noodles

  ヴ ィ ー ガ ン し ゃ ぶ し ゃ ぶ    ¥ 4 , 0 0 0  
   Ve g a n  s h a b u  s h a b u
   厚 揚 げ ・ ひ ろ う す ・ 湯 葉 ・ 赤 こ ん に ゃ く  
    Ve g a n  S e l e c t i o n

　 　【 京 鴨 プレ ミ ア 極 】
       P re m i u m  Kyo t o  D u ck

京 鴨 　 　 　 　 　  　 ¥ 4 , 0 0 0
Kyo t o  D u ck

【 お 肉 追 加 （ 単 品 ）】
 A d d i t i o n a l  M e a t

【 〆 ・ そ の 他 単 品 】
F I N A L  C O U R S E ・  o t h e r s

春 雨 　 　 　 　   　     ¥ 3 0 0
 H a r u s a m e  G l a s s  N o o d l e s

ト ッ ポ ギ 　  　      　 ¥ 4 0 0 　
 T t e o k b o k k i

鍋 野 菜 セ ッ ト 　     ¥ 1 , 0 0 0
 Ve g e t a b l e  S e t
 
濃 紅 玉 子 　 　 　 　 　  ¥ 2 5 0
 P r e m i u m  R i c h  E g g

ポ ン 酢 　 　 　 　 　 　  ¥ 2 5 0
 P o n z u  S a u c e  ( C i t r u s  S o y  S a u c e )  

自 家 製 ご ま ダ レ 　 　  ¥ 3 0 0
 S e s a m e  S a u c e

※すべて一人前（120g）
All portions are approximately 120g

食 の 違 い を 越 え て 、 ひ と つ の テ ー ブ ル を 囲 む ひ と と き を 。
 そ の 想 い か ら 、 ヴィ ー ガ ン し ゃ ぶ し ゃ ぶ を ご 用 意 し て お り ま す。

B e y o n d  d i e t a r y  d i f f e r e n c e s ,
 w e  i n v i t e  y o u  t o  g a t h e r  a r o u n d  o n e  t a b l e  a n d  s h a r e  t h e  m o m e n t .

 W i t h  t h i s  s p i r i t ,  w e  o f f e r  o u r  Ve g a n  S h a b u - S h a b u .



和 牛 ロ ー ス ト ビ ー フ 　  ¥ 2 , 5 0 0
 W a g y u  R o a s t  B e e f
 厳 選 し て 仕 入 れ た 和 牛 を 丁 寧 に 仕 上 げ ま し た 。
 し っ と り と し た 口 あ た り と 、 肉 本 来 の 旨 み を お 楽 し み く だ さ い 。
 P r e m i u m  w a g y u ,  g e n t l y  p r e p a r e d  t o  h i g h l i g h t
 i t s  n a t u r a l  r i c h n e s s .

和 牛 ユ ッ ケ 　 　 　 　 　  ¥ 2 , 5 0 0
 W a g y u  R o a s t  T a r t a r e
厳 選 和 牛 を 特 製 ダ レ で 仕 上 げ 、 こ だ わ り の 玉 子 を 添 え ま し た
 P r e m i u m  w a g y u  w i t h  o u r  s i g n a t u r e  s a u c e  a n d
 c a r e f u l l y  s e l e c t e d  e g g .

京 の 和 牛 炙 り 寿 司 　  雲 丹 の せ  2 貫     時 価  
S e a r e d  K y o t o  W a g y u  S u s h i   　 　 　  　 　 ￥ A s k
w i t h  F r e s h  U n i 　 2 p i e s e s
京 の 炙 り 寿 司 に 、 濃 厚 な ウ ニ を の せ て
 K y o t o - s t y l e  s e a r e d  s u s h i  t o p p e d  w i t h  r i c h  u n i .

ご ま 香 る 鯛 茶 漬 け 　    1 , 9 8 0 円
P r e m i u m  S e s a m e  S e a  B r e a m  C h a z u k e
特 製 ご ま ダ レ と 香 り 高 い 店 の だ し 。
上 質 な 鯛 を 使 用 し た 、 締 め に ふ さ わ し い 贅 沢 な 一 杯
P r e m i u m  s e a  b r e a m  w i t h  s e s a m e  s a u c e  a n d  h o u s e - m a d e  d a s h i .

【 一 品 　 ア ラ カ ル ト 】
 　 À  l a  c a r t e

アイ ス 生 チ ョ コ （ チ ョ コ o r 抹 茶 ）     ¥ 6 0 0
I c e  N a m a  C h o c o l a t e  ( C h o c o l a t e  &  M a t c h a )

ク レ ー ム ブ リ ュ レ アイ ス                 ¥ 6 0 0
C r è m e  B r û l é e  I c e  C r e a m

【 デ ザ ー ト / D e s s e r t 】
　



和 牛 お ま か せ 会 席

Wa g y u  O m a k a s e  K a i s e k i
( C h e f ’ s  S e l e c t i o n  H o t  P o t  E x p e r i e n c e )

　 　 松 コ ー ス  ¥ 1 0 , 0 0 0
M a t s u  C o u r s e  –  ¥ 1 0 , 0 0 0  p e r  p e r s o n

 し ゃ ぶ し ゃ ぶ  又 は  す き 焼 き
 S h a b u - S h a b u  o r  S u k i y a k i

・ 先 付  3 種
 A s s o r t e d  3  A p p e t i z e r s
・ 和 牛 ユ ッ ケ
 Wa g y u  B e e f  T a r t a r e
・ 肉 盛
 P r e m i u m  M e a t  P l a t t e r
  和 牛 サ ー ロ イ ン - Wa g y u  S i r l o i n
  和 牛 リ ブ ロ ー ス - Wa g y u  R i b e y e
  和 牛 赤 身 ス ラ イ ス - Wa g y u  L e a n  S l i c e
・ 〆
 ご は ん  /  中 華 麺  /  う ど ん  /  玉 子 が け ご 飯
 R i c e  /  C h i n e s e  N o o d l e s  /  U d o n  /  E g g - o v e r - R i c e
・ デ ザ ー ト
 D e s s e r t

　 　 竹 コ ー ス  ¥ 8 , 0 0 0
T a k e  C o u r s e  –  ¥ 8 , 0 0 0  p e r  p e r s o n

 し ゃ ぶ し ゃ ぶ  又 は  す き 焼 き
 S h a b u - S h a b u  o r  S u k i y a k i

・ 先 付  3 種
 A s s o r t e d  3  A p p e t i z e r s
・ 和 牛 ユ ッ ケ
 Wa g y u  B e e f  T a r t a r e
・ 肉 盛
 P r e m i u m  M e a t  P l a t t e r
 和 牛 リ ブ ロ ー ス ス ラ イ ス - Wa g y u  R i b e y e  S l i c e
 和 牛 肩 バ ラ ス ラ イ ス - Wa g y u  C h u c k  S l i c e
 京 丹 波 ぽ ー く ・ 豚 ロ ー ス - K y o t o  T a m b a  P o r k  L o i n
・ 〆
 ご は ん  /  中 華 麺  /  う ど ん  /  玉 子 が け ご 飯
 R i c e  /  C h i n e s e  N o o d l e s  /  U d o n  /  E g g - o v e r - R i c e
・ デ ザ ー ト
 D e s s e r t

　 　 梅 コ ー ス  ¥ 5 , 5 0 0
U m e  C o u r s e  –  ¥ 5 , 5 0 0  p e r  p e r s o n

 し ゃ ぶ し ゃ ぶ  又 は  す き 焼 き
 S h a b u - S h a b u  o r  S u k i y a k i

・ 先 付  3 種
 A s s o r t e d  3  A p p e t i z e r s
・ 和 牛 ユ ッ ケ
 Wa g y u  B e e f  T a r t a r e
・ 肉 盛
 P r e m i u m  M e a t  P l a t t e r
  和 牛 肩 バ ラ ス ラ イ ス - Wa g y u  C h u c k  S l i c e
  京 丹 波 ぽ ー く ・ 豚 ロ ー ス ・ 豚 バ ラ
  K y o t o  T a m b a  P o r k  ( L o i n  &  B e l l y )
・ 〆
 ご は ん  /  中 華 麺  /  う ど ん  /  玉 子 が け ご 飯
 R i c e  /  C h i n e s e  N o o d l e s  /  U d o n  /  E g g - o v e r - R i c e
・ デ ザ ー ト
 D e s s e r t

                           フ リ ー ド リ ン ク   1 2 0 分 （ ラ ス ト オ ー ダ ー 9 0 分 ）
                                                     ¥ 2 , 5 0 0

                                                                     F r e e  F l o w  D r i n k s
                                          1 2 0  m i n u t e s  ( L a s t  O r d e r  9 0  m i n ) ¥ 2 , 5 0 0  p e r  p e r s o n
内 容 ：
 ビ ー ル  /  ハ イ ボ ー ル  /  酎 ハ イ （ レ モ ン ）  /  焼 酎 （ 芋 ・ 麦 ）  /  梅 酒  /  ワ イ ン （ 赤 ・ 白 ）  /  日 本 酒 （ 熱 燗 ）  /  ソ フ ト ド リ ン ク
B e e r  /  H i g h b a l l  /  S h o c h u  S o u r  ( L e m o n )  /  S h o c h u  ( S w e e t  P o t a t o  &  B a r l e y )  /  P l u m  W i n e  /  W i n e  ( R e d  &  W h i t e )  /  S a k e
( H o t )  /  S o f t  D r i n k s

※ コ ー ス ・ フ リ ー ド リ ン ク は 人 数 分 の ご 注 文 を お 願 い い た し ま す。
 ※ コ ー ス 料 理 は グ ル ー プ 皆 様 同 一 内 容 に て 承 り ま す。
 ※ 小 学 生 以 上 の お 客 様 は 1 名 様 分 の ご 注 文 を お 願 い し て お り ま す。

Each guest is required to order one course and/or free flow option
For group reservations, all guests are required to select the same course menu.
 Children of elementary school age and above are considered 
one guest.



ド リ ン ク メ ニ ュ ー
 D r i n k  M e n u

 ※ 表 示 価 格 は 税 込 で す  /  A l l  p r i c e s  i n c l u d e  t a x

【ビール】

生 ビー ル （ ア サ ヒ  プレ ミ アム 熟 撰 ）　 ¥ 8 0 0
D r a f t  B e e r  ( A s a h i  P r e m i u m  Ju k u s e n )

ア サ ヒ  ド ラ イ ゼ ロ （ ノン アル コ ー ル ）　 ¥ 8 0 0
N o n - A l c o h o l  B e e r

【 ウ イ ス キ ー 】

角 ハ イ ボ ー ル 　 ¥ 8 0 0
K a k u b i n  H i g h b a l l

ハ イ ボ ー ル （ ブ ラ ッ ク ニッ カ ）　 ¥ 8 0 0
B l a c k  N i k k a  H i g h b a l l

ニッ カ  フ ロ ン ティ ア 　 ¥ 1 , 0 0 0
N i k k a  F r o n t i e r

山 崎  1 2 年 　 ¥ 2 , 5 0 0
Ya m a z a k i 　 1 2 y e a r s
（ ロ ッ ク ・ 水 割 り ・ ハ イ ボ ー ル ）
R o c k  /  Wa t e r  /  H i g h b a l l

【 焼 酎 】

中 々 〈 麦 〉　 ¥ 9 0 0
N a k a  N a k a  ( B a r l e y)

富 乃 宝 山 〈 芋 〉　 ¥ 9 0 0
To m i n o  H o z a n  ( S w e e t  P o t a t o )
（ ロ ッ ク ・ 水 割 り ・ ソ ー ダ 割 り ・ ウ ー ロ ン 割 り ・ 緑 茶 ハ イ ）
R o c k  /  Wa t e r  /  S o d a  /  O o l o n g  /  G r e e n  Te a

【 梅 酒 】

小 正 の 梅 酒 〈 鹿 児 島 〉　 ¥ 8 0 0
K o m a s a n o  U m e s h u  ( K a g o s h i m a )

【 梅 乃 宿  あ ら ご し 】

あ ら ご し  も も 酒 　 ¥ 8 0 0
A r a g o s h i  P e a c h

あ ら ご し  み か ん 酒 　 ¥ 8 0 0
A r a g o s h i  M a n d a r i n  O r a n g e

【 宇 治 抹 茶 】
宇 治 抹 茶 　 ¥ 9 0 0
U j i  M a t c h a
（ ソ ー ダ 割 り ・ 水 割 り ）
S o d a  /  W a t e r

【 日 本 酒 】

冷 酒

英 勲 〈 京 都 〉　 ¥ 9 0 0
E i k u n  ( Ky o t o )

春 鹿 〈 奈 良 ・ 辛 口 〉　 ¥ 1 , 5 0 0
H a r u s h i k a  ( N a r a  /  D r y)

鳳 凰 美 田 〈 栃 木 ・ 甘 口 〉　 ¥ 1 , 5 0 0
H o u o u  B i d e n  ( To c h i g i  /  S w e e t )

熱 燗

富 翁 〈 京 都 〉　 ¥ 9 0 0
To m i o u  ( Ky o t o )

【 サ ワ ー 】
レ モ ン サ ワ ー 　 ¥ 9 0 0
L e m o n  S o u r

【 ソ フ ト ド リ ン ク 】
ウ ー ロ ン 茶 　 ¥ 6 0 0
O o l o n g  Te a
緑 茶 　 ¥ 6 0 0
G r e e n  Te a
ジ ン ジ ャ ー エ ー ル 　 ¥ 6 0 0
G i n g e r  A l e
コ ー ラ 　 ¥ 6 0 0
C o l a

【 ワ イ ン 】
グ ラ ス ワ イ ン （ 赤 ・ 白 ）　 各 ¥ 9 0 0
G l a s s  W i n e  ( R e d  /  W h i t e )
※ ボ ト ル ワ イ ン ・ ス パ ー ク リ ン グ は
 ワ イ ン リ ス ト を ご 覧 く だ さ い
P l e a s e  s e e  o u r  w i n e  l i s t



ランチ限定20食

 Lunch Only (20 servings)

京の肉 肩バラ　ブリスケ
すき焼き / しゃぶしゃぶセット
1人前　¥1,980（120ｇ）　1.5人前（180g）　2,490円
Kyoto Wagyu Brisket
 Sukiyaki or Shabu-Shabu Set



京 1,980円

税 込
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京 都 の 恵 み を 、 一 鍋 に
 Kyoto Ingredients, Perfectly Balanced

       焼きから始まり、鍋へ。
From Searing to Simmering

京都和牛「京の肉」
神戸牛

京都豚 京丹波ぽーく
京鴨プレミアム 極

京野菜、生湯葉、生麩
濃紅卵

京都米（釜炊き）

素材が良いからこそ、味付けは引き算。
 肉・野菜・出汁の調和をお楽しみください。

When ingredients are exceptional, simplicity brings out true flavor.



しゃぶしゃぶの召し上がり方

すりごまを作りながら待つ
ゴマダレ用に

すり鉢ですりごまを作りながら

お待ちください。

出汁にくぐらせて

お肉を出汁にさっとくぐらせ、

ゴマダレ または
ポン酢で

お召し上がりください。

〆のおすすめ
中華麺（＋￥300）ゴマだれで

担々麺風に

●

最初は、肉を焼く
 牛脂をひいた鍋で 石屋秘伝の

 焼肉のタレを使い和牛を焼きます 

すき焼きの召し上がり方

九条ネギをたっぷりと
 焼いたお肉の上に 九条ネギを

 たっぷりのせます

ネギを絡めて味わう 
 まずはネギと一緒に。 途中から玉子

 につけるのもおすすめです。

ザラメと割り下で

すき焼きへ 

ザラメ・割り下・野菜・お肉を入れて 

 すき焼きをお楽しみください。
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●
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	京都の素材にこだわる、肉のプロとして 先斗町【鍋いし屋】は、  京都の食文化と向き合い続けてきた肉の専門店です。  部位ごとの個性を見極め、  最も美味しい一枚を、最適なかたちでご提供します。 Crafting Wagyu with Kyoto’s Finest Ingredients At Nabe Ishiya,  we specialize in premium meats rooted in Kyoto’s culinary tradition.  Every cut is carefully selected and prepared  to highlight its natural flavor.
	鍋セット  HOT POT SET Choose your style  Shabu-Shabu / Sukiyaki

	しゃぶしゃぶ かすき焼き をお選びください
	【セット内容】
	しゃぶしゃぶ
	先付（最初の一品）
	季節の野菜盛り

	【セット内容】
	すき焼き
	先付（最初の一品）
	たまご
	季節の野菜盛り

	お好みのお肉をお選びください Please select your preferred meat.
	　【和牛 京の肉】         Kyoto Wagyu
	リブロース Ribeye

	１人前         6,500 1,5人前　  　7,500
	赤身スライス    Lean Slices

	１人前         5,500 1,5人前　  　6,500
	サーロイン Sirloin

	１人前         7,500 1,5人前　  　9,500
	【神戸ビーフ】  Kobe Beef

	１人前         14,000 1,5人前　  　20,000
	リブロース Ribeye
	　【京丹波ぽーく】            Kyoto Pork


	１人前         3,000 1,5人前　  　3,800
	豚バラ Pork Belly
	豚ロース    Pork Loin

	１人前         3,500 1,5人前　  　4,500
	　【京鴨プレミア 極】      Kyoto Premiam Duck

	１人前         ５,000 1,5人前　  　 6,500
	鍋セットにはご飯・麺類はお付けしておりません　別途ご注文くださいませ
	迷ったらこちら⇒
	合盛り鍋セット   COMBINATION　HOT POT SET Choose your style  Shabu-Shabu / Sukiyaki


	しゃぶしゃぶ かすき焼き をお選びください
	【セット内容】
	しゃぶしゃぶ
	先付（最初の一品）
	季節の野菜盛り
	【セット内容】
	すき焼き
	先付（最初の一品）
	たまご
	季節の野菜盛り

	お好みのお肉をお選びください Please select your preferred meat.
	リブロース Ribeye
	赤身スライス    Lean Slices

	１人前         6,000 1,5人前　  　7,000
	リブロース Ribeye
	サーロイン    Sirloin

	１人前         7,000 1,5人前　  　8,500
	リブロース Ribeye
	サーロイン    Sirloin

	１人前         10,000 1,5人前　  　13,000
	豚ロース    Pork Loin
	赤身スライス    Lean Slices

	１人前         4,500 1,5人前　  　5,500
	リブロース Ribeye
	豚ロース    Pork Loin

	１人前         5,000 1,5人前　  　6,000
	豚ロース    Pork Loin
	豚バラ Pork Belly

	１人前         3,000 1,5人前　  　3,800
	鍋セットにはご飯・麺類はお付けしておりません　別途ご注文くださいませ
	Rice and noodles are not included in the set (available as an additional order).




	【お肉追加（単品）】  Additional Meat
	【〆・その他単品】 FINAL COURSE・ others
	※すべて一人前（120g） All portions are approximately 120g
	炊き立てかま炊きご飯(１合)　 ¥600  Steamed Kyoto Rice *ご注文頂いてから炊きますのでお時間25分頂きます Freshly Cooked Rice in a Traditional Clay Pot  Prepared to order. Please allow  approximately 25 minutes. 　
	　　〆のうどん/ 中華麺    ¥300  　　　Udon or Chinese Noodles
	　　   【和牛 京の肉】                     Kyoto Wagyu

	肩バラ（ブリスケ）    ¥3,500  Chuck　Flap(Brisket)

	赤身スライス　　　　　   ¥4,500  Rib Loin
	リブロース                          ¥5,500  Rib Loin
	サーロイン　　　　　      ¥6,500  Sirloin 　　
	【神戸牛】                                 Kobe Beef リブロース                          ¥9,000   Rib Loin
	　　【京都豚 京丹波ぽーく】                 Kyoto Pork 豚バラ                                  ¥2,000  Pork Belly 豚ロース                              ¥2,500  Pork Loin
	　　【京鴨プレミア極】        Premium Kyoto Duck
	京鴨　　　　　 　¥4,000 Kyoto Duck

	春雨　　　　  　    ¥300  Harusame Glass Noodles
	トッポギ　 　     　¥400　  Tteokbokki

	鍋野菜セット　    ¥1,000  Vegetable Set
	濃紅玉子　　　　　 ¥250  Premium Rich Egg
	ポン酢　　　　　　 ¥250  Ponzu Sauce (Citrus Soy Sauce)
	自家製ごまダレ　　 ¥300  Sesame Sauce
	ヴィーガンしゃぶしゃぶ   ¥4,000     Vegan shabu shabu    厚揚げ・ひろうす・湯葉・赤こんにゃく      Vegan Selection
	ごま香る鯛茶漬け　   1,980円

	和牛おまかせ会席
	【ビール】
	【ウイスキー】
	【焼酎】
	【梅酒】
	【梅乃宿 あらごし】
	【宇治抹茶】
	【日本酒】
	冷酒
	熱燗

	【サワー】
	【ソフトドリンク】
	【ワイン】

	ランチ限定20食  Lunch Only (20 servings)
	ランチ限定 20食
	京の肉　和牛肩バラ（ブリスケ）と炊きたてご飯
	税込


	1,980
	すき焼き/しゃぶしゃぶセット

	京都の恵みを、一鍋に  Kyoto Ingredients, Perfectly Balanced
	焼きから始まり、鍋へ。 From Searing to Simmering

	京都和牛「京の肉」 神戸牛 京都豚 京丹波ぽーく 京鴨プレミアム 極 京野菜、生湯葉、生麩 濃紅卵 京都米（釜炊き）
	素材が良いからこそ、味付けは引き算。  肉・野菜・出汁の調和をお楽しみください。

	しゃぶしゃぶの召し上がり方
	すき焼きの召し上がり方
	最初は、肉を焼く  牛脂をひいた鍋で 石屋秘伝の  焼肉のタレを使い和牛を焼きます
	ネギを絡めて味わう   まずはネギと一緒に。 途中から玉子  につけるのもおすすめです。


